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Moradores de Montao de Trigo recebem
autorizacao oficial para uso da drea

O Governo concedeu as
14 familias que vivem na Ilha
de Montéo de Trigo, em Sao
Sebastido, autorizagdo para
ocupar e explorar a ilha. O lo-
cal ¢ habitado ha cerca de trés
séculos, mas o TAUS (Termo

de Autorizagdo de Uso Susten-
tavel) que devera ser expedido
em fevereiro pelo Servigo de
Patrimonio da Unido (SPU)
impede que outros interes-
sados venham reivindicar a
posse. O dominio permanece

da Unido, mas evita que outros
interessados venham requerer
inscri¢gdes de ocupagdo. A
decisdo abre caminho para
que outras ilhas habitadas por
comunidades cai¢aras possam
reivindicar a mesma autoriza-

¢do. A Tlha de Montao de Trigo
tem 1,13 km2, onde vivem 52
pessoas, entre elas 16 criangas.
A distancia de Barra do Una,
em Sdo Sebastido, € de 14
quildémetros, num percurso de
meia hora de barco.

Postos oferecem empregos
tambem no litoral

Os PATs (Postos de Atendimento ao
Trabalhador) funcionam em 233 unidades
no Estado. Os postos formam uma rede do
Governo de Sao Paulo e prestam servigos de
intermediac@0 entre empresas que precisam
de mao-de-obra e profissionais que procuram
emprego, solicitagdo do seguro-desemprego
e emissdo de carteira de trabalho. Nesses

locais, as pessoas também podem se inscre-
ver no Programa Estadual de Qualificagao
Profissional (PEQ) e no Programa de Apoio a
Pessoa com Deficiéncia (PADEF) — também
gerenciados pela SERT. Para usar um servigo
do PAT, o cidadio deve levar RG, CPF ¢ car-
teira de trabalho. Os PATs também utilizam o
Emprega Sao Paulo (www.empregasaopaulo.

sp.gov.br), sistema online de intermediagao
de mio de obra desenvolvido pela SERT para
agilizar o encontro entre candidato e empre-
gador. No Emprega, todos os procedimentos
sdo feitos pela internet: cadastro de vagas e de
curriculos, encaminhamentos e convocagdes.
Mais informagdes na Central de Atendimento:
0800-770-7378.

Conheca alguns dos PATs do litoral paulista

Bertioga- Avenida Anchieta, 1.500, Jardim Lido. Fone: (13) 3316.2537.

Caraguatatuba- Rua Taubaté, 520, Sumaré. Fone (12) 3882.5211.

Cubatdo - Avenida Fernando Costa, 1096, Vila Couto. Fone: (13) 3361.7719.

Guarujé - Rua Cunhambebe, 500 — Vila Alice - Vicente de Carvalho. Fone: (13) 3341.3431.
Itanhaém-Avenida Harry Forssell, 1.505 - Jardim Sabatina

Centro de Atendimento ao Cidaddo - Terminal Rodovidrio

Fone: (13) 3427.6216 Fax: (13) 3427.6192

Mongagua — Espaco Cidadao — Shopping- Praga Jacoub Koukdjean terceiro piso. Fone: (13) 3507.4006.
Peruibe - Rua Benedito Oliva Lacerda, 209 — Centro. Fone/Fax (13) 3453.6081.
Praia Grande - Avenida Ministro Marcos Freire, 6.650, Bairro Quietude, proximo ao PS. Fones: (13) 3474.4855 ou 3471.1224.
Santos-Rua Jodo Pessoa, 246 (Poupatempo). Fone: (13) 3223.9945/32021828/1826.
Sao Vicente - Rua Frei Gaspar, 2.577 — Beira-Mar- (13) 3468.1739/1753.

Sao Sebastido - Rua Jodo Cupertino dos Santos, 245. Fone: (12) 3892.4606/3892.1600.
Sao Sebastido (Boigucanga) Av. Walquir Vergani, 79. Fone: (12) 3865.3656

Ubatuba- Rua Esteves da Silva, 51, Centro. Fone: (12) 3834.1449

MPA e IBAMA
estimulam
exportagcao de
pirarucu

O ministro Luiz Sérgio (Pesca e Aquicultura) e
o presidente do Ibama, Curt Trennepohl, assinaram
na sede do Ministério da Pesca e Aquicultura (MPA),
documento que legaliza a criagdo do pirarucu (4ra-
paima gigas) em cativeiro e possibilita, pela primeira
vez, a sua exportagdo. O peixe desperta o interesse do
mercado japonés e de paises europeus como Franga
e Alemanha. A autorizagdo atingira apenas os peixes
comprovadamente criados em tanques escavados por
produtores autorizados pelo Ministério da Pesca e
Aquicultura e pelo Ibama. A comercializagao do
peixe capturado nos rios segue proibida. A medida
valerd, a principio, para o estado de Rondonia, que
ja possui uma grande producdo aquicola, mas sera
ampliada aos demais estados produtores no primeiro
semestre de 2012. O pirarucu € um dos maiores pei-
xes encontrados em rios e lagos do Brasil podendo
atingir trés metros de comprimento e pesar mais
de 200 quilos. Com sabor caracteristico e carne de
textura firme o pirarucu ¢ considerado o “bacalhau
da Amazo6nia”.



